HANNN instruments ru industria carnii

HI 99163 :
» o 3 _0a N 1.485 lei
pH—metru pentru masuratori direct in carne S

pH-ul este unul din parametrii critici de control
care sunt masurati in abatoare si fabricile de preparate din carne
pentru a asigura calitatea produselor.

HI 99163 este un pH-metru portabil, impermeabil, special
construit pentru industria de prelucrare a carnii.

Aparatul este dotat cu un electrod de pH special construit pentru
a masura pH-ul direct in carne, fiind dotat cu o lama din inox
pentru o penetrare usoard, varf conic si cu o jonctiune cu difuzie
libera care previne colmatarea.

Din punct de vedere ergonomic aparatul se remarca prin
dimensiuni mici, incapand cu usurinta intr-o palma, si prin
conectarea electrodului in partea de jos, astfel incat cablul

lui nu incurca utilizatorul in timpul lucrului. Pe display-ul LCD

de mari dimensiuni sunt afisate simultan pH-ul, temperatura

si instructiunile pentru calibrare. Carcasa din plastic ABS a
pHmetrului este impermeabild, usor de curatat si usor de pastrat
curata.

HI 99136 este produs in Romania respectand standardele de
productie ISO 9001:2000 si standardele CE EN 61326-1 si EN
61010-1.
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de buzunar

SPECIFICATII TEHNICE HI 99163

68 lei

+TVA

-2.00...16.00 pH; -5.0...105.0°C

Acuratete +0,02pH; +0,5°C

Calibrare automata in 2 puncte

SpeciFicATH TEHNICE HI 98501-1

Compensare termica automatd

-50.0...150.0°C Alimentare 3 baterii x1.5V, cca 1500 ore de functionare continui

+1°C
. inox; tii de mediu dela01a50°C; U.R. max. 100%
Sonda de penetrare L=105 mm: 83 mm
Display LD Dimensiune / Greutate 150x80x36 mm /210 g
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